
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MERKBLATT 
Anforderungen an ortsveränderliche Verkaufsstände für Lebensmittel 

z. B. auf Märkten, Volksfesten, Vereinsfeiern usw. 
Stand Oktober 2021 

 
 
 
Die aufgeführten Anforderungen ergeben sich insbesondere aus der Verordnung (EG) 852/2004 über  
Lebensmittelhygiene Anhang II Kap. III in der zur Zeit gültigen Fassung.  
 
 
1. Verkaufsstände müssen Schutz vor nachteiligen Beeinflussungen, wie z. B. Witterungseinflüssen  

(Regen, Schnee, Wind und Staub) bieten. Sie müssen überdacht und allseitig bis auf den offenen Teil 
der Verkaufsseite geschlossen sein. Die Wände, Böden und Decken müssen glatt, hell und abwaschbar 
und u. U. desinfizierbar sein. Der Standplatz muss befestigten Boden haben (keinen Sand- oder Schot-
terboden). Im Bedarfsfall ist eine stabile, geeignete Unterlage zu beschaffen. Der Stand muss sauber 
und instandgehalten werden und es muss eine gute Lebensmittelhygienepraxis zum Schutz der  
Lebensmittel gegen nachteilige Beeinflussungen (z.B. durch Staub, Gerüche, Insekten) gewährleistet 
sein.  

 
2. Arbeits- und Verkaufstische müssen glatt, riss- und spaltenfrei sein (z. B. Resopal, Edelstahl o. ä.). 

Unverpackte Lebensmittel, auch Pfannen, Grill, Waffeleisen usw. sind mit einem ausreichend hohen 
Aufsatz zur Kundenseite hin zu schützen (sog. „Hustenschutz“). Alternativ kann ein mind. 1 m breiter 
Tisch vor den Stand gestellt werden, um den Kunden auf Abstand zu halten (u. a. Unfallgefahr/ Spritz-
schutz bei heißem Fett).  

 
3. Eine Handwaschgelegenheit ist im Stand unbedingt erforderlich! Benötigt wird fließendes Warm- und 

Kaltwasser. TIPP: Bei fehlendem Anschluss an das Wassernetz Wasservorrat in einem Glühwein- oder 
Einkochtopf mit Zapfhahn bereithalten. Die Handwaschgelegenheit ist mit Pumpseifenspender/  
ggf. Händedesinfektionsspender und Einmalhandtüchern auszustatten.  

 
4. Zum Reinigen und Desinfizieren von Arbeitsgerätschaften und Einrichtungen müssen geeignete  

Vorrichtungen, d. h. mind. ein Spülbecken mit Abtropffläche mit fließender Warm- und Kaltwasserver-
sorgung vorhanden sein. Sofern sich neben dem Verkaufsstand die gewerbliche Betriebsstätte befindet, 
kann der Spülbereich dort genutzt werden.   
Zum Reinigen von Lebensmitteln müssen ebenfalls geeignete Vorrichtungen mit entsprechender Was-
serversorgung (siehe Satz 1) vorhanden sein.  

 
5. Toiletten für den Personenkreis, der mit Lebensmitteln umgeht, sollen vorhanden sein. Die Toiletten 

müssen mit Handwaschgelegenheiten (wie Punkt 3) ausgestattet sein.  
 
6. Es müssen in ausreichender Anzahl funktionsfähige Kühl- (und erforderlichenfalls Gefrier-) Möbel mit 

entsprechendem Stromanschluss und Thermometern zur Verfügung stehen.  
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7. Personalhygiene beachten: Personen, die mit unverpackten Lebensmitteln umgehen, müssen helle, 
waschbare Berufskleidung tragen (Kittel / Latzschürzen / Kochkleidung). Hand- und Armschmuck sind 
abzulegen. Händewaschen vor Arbeitsbeginn und nach Toilettenbesuch muss selbstverständlich sein! 
Im Stand herrscht Rauchverbot! Personen mit offenen Wunden an den Händen dürfen nicht mit Lebens-
mitteln umgehen oder haben Einmalhandschuhe zu tragen, die häufig gewechselt werden müssen. 
(Pflaster ist nicht ausreichend). Die Privatkleidung ist an geeigneter Stelle aufzubewahren (z. B. 
Schrank).  

 
8. Der Stand und seine Einrichtung sind vor Inbetriebnahme gründlich zu säubern. Lebensmittel, Verpa-

ckungsmaterialien, Einweggeschirr und deren Behältnisse dürfen nicht auf den Boden gestellt werden, 
für ausreichende Ablagen und Platz ist Sorge zu tragen (Empfehlung: Standgröße nicht zu knapp be-
messen.) Lebensmittel sind abgedeckt und geschützt aufzubewahren. Empfindliche und kühlpflichtige 
Lebensmittel müssen entsprechend kühl gelagert werden! Nachteilige Beeinflussungen sind zu vermei-
den. Abfälle sind in verschließbaren Behältnissen aufzubewahren.  

 
9. Die Kennzeichnung der angebotenen Speisen und Getränke ist entsprechend den gesetzlichen  

Vorgaben anzugeben. In diesem Zusammenhang verweisen wir auf das Merkblatt „Kennzeichnungsre-
gelungen der Zusatzstoffe und Allergene für Restaurants, Kantinen, Schulen, Krankenhäuser, Catering-
Unternehmen, Fahrzeuge, fest installierte oder mobile Verkaufsstände (Gemeinschaftsverpflegung)“.  

 
10. Im Rahmen der sog. Rückverfolgbarkeit sind die Kauf- und Lieferbelege der Lebensmittel aufzube-

wahren und auf Verlangen der Behörde vorzulegen.  
 
11. Eigenkontrollmaßnahmen  

Es sind in ausreichendem Umfang Eigenkontrollen durchzuführen. Das heißt u.a.  
1. Wareneingangskontrollen (z. B. Temperatur, Hygiene, Schädlingsbefall) Werden kühlpflichtige  

Waren selbst transportiert, so sind Kühltaschen o.ä. zu verwenden.  
2. Temperaturkontrollen in Kühl- und Gefriereinrichtungen  
3. Gewährleistung von mind. +65°C bei der Abgabe warmer Speisen  
4. Kurze „Warmhaltezeiten“ einhalten (2 Stunden)  
5. Ausreichende Kühlung für leicht verderbliche Lebensmittel, wie z.B. Salate, Kuchen mit nicht durch-

gebackenen Füllungen usw.  
 
12. Infektionsschutzgesetz Die Bescheinigung des Gesundheitsamtes bzw. eines vom Gesundheitsamt 

beauftragten Arztes gemäß § 43 IfSG und der Nachweis der letzten Folgebelehrung sind auf Verlangen 
der Behörde vorzulegen.  

 
 
 
 
 
 
 

Anprechpartner: 
Frau Ermtraud  0261/108-532 nicole.ermtraud@kvmyk.de  
Frau Kreuser  0261/108-468  gertrud.kreuser@kvmyk.de  
Herr Laufenberg  0261/108-704  michael.laufenberg@kvmyk.de  
Frau Mielke  0261/108-140  sandra.mielke@kvmyk.de  
Herr Theisen  0261/108-204  hermann-josef.theisen@kvmyk.de  
Herr Velden  0261/108-481  andre.velden@kvmyk.de  
Herr Weisbarth  0261/108-248  frank.weisbarth@kvmyk.de  
 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


